
 ※ 当店では特定原材料（卵・乳・小麦・えび・かに・そば・落花生）を使ったメニューを一緒に調理しています。
 ※ 写真はイメージです。季節や仕入れにより食材が変更になります。
 ※ 当店の天ぷらには卵を使用しています。
 ※ 表示価格は税込みです。

遥食和
き好が東伊
き好が海

き好が山



親
子

（
い
く
ら
・
富
士
山
サ
ー
モ
ン
）

姉
妹

（
生
し
ら
す
・
釜
揚
げ
し
ら
す
）

い
と
こ
桜

（
生
桜
エ
ビ
）

１
，８
０
０
円

１
，８
０
０
円

２
，８
０
０
円

フ
ィ
ル
ム
を
外
す
と
な
だ
れ
の
ご
と
く
流
れ
出
る
海
鮮
を

味
わ
う
動
く
海
鮮
丼
。小
鉢
、漬
物
、味
噌
汁
の
セ
ッ
ト
。

元
祖



ご
飯 

大
盛 

＋
１
５
０
円

酢
飯
変
更 

＋
２
０
０
円

※ 

ご
は
ん
少
な
め
で
き
ま
す
。

富
士
山
サ
ー
モ
ン
丼

駿
河
丼

大
田
丸

小
室
山

大
室
山

２
，５
０
０
円

２
，３
０
０
円

１
，９
０
０
円

２
，３
０
０
円

２
，８
０
０
円

お
お
む
ろ
や
ま

こ
む
ろ
や
ま

お
お
た
ま
る

鮪
、富
士
山
サ
ー
モ
ン
、ぶ
り
、金
目
鯛
切
身
等   

種
の

海
鮮
類
が
豪
快
に
乗
っ
た「
大
室
山
」と
い
う
看
板
丼
。

鮪
、ぶ
り
、富
士
山
サ
ー
モ
ン
等
９
種
の
海
鮮
丼
。

鮪
、ぶ
り
、富
士
山
サ
ー
モ
ン
等 

８
種
の
海
鮮
丼
。

鮪
、金
目
鯛
、季
節
の
地
魚
等 

８
種
の
海
鮮
丼
。

富
士
山
サ
ー
モ
ン
と
い
く
ら
を
ふ
ん
だ
ん
に

乗
せ
た
海
鮮
丼
。温
泉
玉
子
付
き
。
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寿
司
パ
フ
ェ

寿
司
パ
フ
ェ
御
膳

天
丼

幸
せ
プ
チ
天
丼

幸
せ
海
老
天
丼

ま
ぐ
ろ
丼

１
，７
０
０
円

２
，３
０
０
円

１
，８
０
０
円

２
，５
０
０
円

３
，５
０
０
円

１
，８
０
０
円

大
海
老
２
本
、季
節
の
野
菜
５
種
の
天
丼
。

小
鉢
、お
漬
物
の
セ
ッ
ト
。

大
海
老
１
本
、季
節
の
野
菜
５
種
の
天
丼
。

小
鉢
、お
漬
物
の
セ
ッ
ト
。

海
老
３
本
、金
目
鯛
切
身
、季
節
の
野
菜
の

５
種
乗
っ
た
天
丼
、お
漬
物
の
セ
ッ
ト
。

鮪
と
ネ
ギ
ト
ロ
を
ふ
ん
だ
ん
に

乗
せ
た
海
鮮
丼
。温
泉
玉
子
付
き
。

茶
碗
蒸
し
、季
節
の
豆
腐
、小
鉢
、味
噌
汁
付

鮪
、ぶ
り
、鯛
、富
士
山
サ
ー
モ
ン
等

             

種
の
海
鮮
を
パ
フ
ェ
に
し
ま
し
た
。

10

ご
飯 

大
盛 

＋
１
５
０
円

酢
飯
変
更 

＋
２
０
０
円

※ 

ご
は
ん
少
な
め
で
き
ま
す
。



ご
飯 

大
盛 

＋
１
５
０
円

※ 

ご
は
ん
少
な
め
で
き
ま
す
。

オリーブ豚カツ定食

日替り
 お造り定食

金目鯛姿煮定食ミックスフライ定食

ジャンボ（３００ｇ） ２，０００円
レギュラー（１００ｇ） １，５００円

大海老２本  ３，０００円
大海老１本  ２，０００円

２，３８０円

１，８００円 １，９８０円１，９００円

２，３００円

特製のタレで煮詰めた身の柔らかい金目鯛を
ご賞味ください。小鉢、漬物、味噌汁のセット。

伊豆の新鮮なお刺身を６種と金目鯛の
あら煮、小鉢、漬物、味噌汁のセット。

大ぶり鰺フライ２枚と鰺のたたき１尾分。
小鉢、漬物、味噌汁のセット。

鯵味定食
あじ あじ

オリーブで育った柔らかなロースを厚めにカット。
自家製タルタルソースと小鉢、漬物、味噌汁のセット。

金目鯛切身、鰺、エビフライが付いた
お得な定食。小鉢、漬物、味噌汁のセット。

金目鯛の干物、金目鯛刺身、金目鯛あら煮と、
伊豆ならではのキンメづくし！
小鉢、漬物、味噌汁のセット。

でけぇ～ら
 エビフライ定食
エビは頭から尻尾まで30㎝近いジャンボサイズ。
ぷりぷりの揚げたてを自家製タルタルでどうぞ。

金 定食



※
メ
ニ
ュ
ー
内
容
は
季
節
や
そ
の
日
の
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

お子様寿司職人

お子様ワイワイ
      手巻き寿司

金目鯛尽くし五貫

富士山サーモン尽くし五貫

まぐろ握り五貫

１，１００円

１，１００円

７００円

１，６００円

１，５００円

１，り８０円

９００円

伊豆山貫
さ ん か ん

遥寿司十二貫 ２，５００円
鮪・ぶり・鯛・富士山サーモン・金目鯛・鯵・赤海老・
地魚３貫・桜海老軍艦・生しらす軍艦・玉子焼き・
小鉢・味噌汁

金目鯛と鯵の押し寿司、金目鯛のあら煮、小鉢、味噌汁

自慢の金目鯛切身を使ったにぎり５貫をお楽しみください。

身がしまり、甘みと旨みが豊かな富士山サーモンにぎり５貫です。

金目鯛・桜海老軍艦・生しらす軍艦

お寿司屋さん体験！
鮪とサーモンと海老のお寿司を
作って食べよう！おみそ汁付き。

大きな海苔に鮪やサーモン、海老の
お寿司を巻いて作って食べよう！おみそ汁付き。
※お刺身を天ぷらに変更できます。

地魚寿司十貫 １，８００円
鮪・ぶり・鯛・富士山サーモン・金目鯛・鯵・地魚３貫・
桜海老軍艦・玉子焼き・小鉢・味噌汁

森寿司八貫１，６００円
鮪２貫・ぶり・鯛・穴子・海老・地魚・生しらす軍艦・
玉子焼き・小鉢・味噌汁

２，０００円奏寿司十貫
かなで

鮪・ぶり・鯛・富士山サーモン・金目鯛・鯵・赤海老・
地魚・桜海老軍艦・生しらす軍艦・
玉子焼き・小鉢・味噌汁

金目鯛と鯵の押し寿司定食



麺 

大
盛 

＋
２
０
０
円

奏の森そば

自然薯とうじ 肉そばとうじなめこ山菜とうじ

とうじそば

ざるそば

２，５００円

１，８００円 １，８００円１，７００円

１，１００円

８００円

とうじ籠で温めて食べる平打ち蕎麦に、鴨ロースと自然薯がセットになったお得メニュー。とうじ籠で温めて食べる平打ち蕎麦を、ほうれん草、長葱、蒲鉾が入ったお出汁でどうぞ。

なめこと新鮮な山菜とほうれん草、長葱、
蒲鉾が入ったお出汁でどうぞ。

柔らかい豚肉とほうれん草、長葱、
蒲鉾が入ったお出汁でどうぞ。

とろとろの自然薯をほうれん草、長葱、
蒲鉾が入ったお出汁でどうぞ。

かなで

平打ち蕎麦を風味豊かな麺つゆで。



ご
飯
・
味
噌
汁
セ
ッ
ト

５
５
０
円

茶
碗
蒸
し

い
か
の
塩
辛

生
し
ら
す

生
桜
海
老

温
泉
玉
子

桜
海
老
か
き
揚
げ

野
菜
天
ぷ
ら
五
点
盛

天
ぷ
ら
盛
合
せ
五
点
盛

天
ぷ
ら
盛
合
せ
九
点
盛

季
節
の
お
造
り
６
種
盛
り

鯵
フ
ラ
イ
（
３
枚
）

ミ
ッ
ク
ス
フ
ラ
イ

（
１
本
）

大
海
老
フ
ラ
イ
（
２
本
）

地
物 

大
ぶ
り
金
目
鯛
姿
煮

４
８
０
円

４
８
０
円

５
８
０
円

５
８
０
円

１
２
０
円

６
８
０
円

７
８
０
円

９
８
０
円

１
，２
８
０
円

１
，８
５
０
円

１
，３
０
０
円

１
，５
０
０
円

３
，５
０
０
円

１
，５
０
０
円

２
，５
０
０
円

桜海老かき揚げ 野菜天ぷら5点盛 天ぷら盛合せ9点盛

あ 

じ
海
老
２
本
、金
目
鯛
切
身
２
切
、蓮
根
、南
瓜
、茄
子
、お
く
ら
、

明
日
葉(

お
野
菜
は
季
節
野
菜
５
種
に
な
り
ま
す
。)

海
老
１
本
、金
目
鯛
切
身
１
切
、お
野
菜
は

季
節
野
菜
３
種
に
な
り
ま
す
。



※ 

お
車
で
ご
来
店
の
お
客
様（
運
転
手
様
）へ
の
酒
類
の
ご
提
供
を
お
断
り
し
て
い
ま
す
。

６
５
０
円

５
０
０
円

７
０
０
円

６
０
０
円

６
０
０
円

９
８
０
円

５
０
０
円

５
０
０
円

５
０
０
円

５
０
０
円

５
０
０
円

５
０
０
円

３
０
０
円

３
０
０
円

３
０
０
円

お
飲
み
物

・
生
ビ
ー
ル

・
ハ
イ
ボ
ー
ル

・
そ
ば
焼
酎 

雲
海
／
宮
崎
県（
ロ
ッ
ク
・
水
割
）

・
芋
焼
酎 

い
も
っ
小
僧
／
鹿
児
島
県（
ロ
ッ
ク
・
水
割
）

・
麦
焼
酎 

麦
丸
／
鹿
児
島
県（
ロ
ッ
ク
・
水
割
）

・
花
の
舞
本
醸
造
（
ボ
ト
ル
１
８
０  

）

・
熱
か
ん

・
レ
モ
ン
サ
ワ
ー

・
ウ
ー
ロ
ン
ハ
イ

・
緑
茶
ハ
イ

・
グ
ラ
ス
ワ
イ
ン
（
赤
・
白
）

・
ノ
ン
ア
ル
コ
ー
ル
ビ
ー
ル

・
ウ
ー
ロ
ン
茶

・
コ
ー
ラ

・
オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス

ml


